
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Grünkohl Pilzragout in Sahnesauce

23.12.2024 mit Kartoffelwürfeln mit Röstitaler
und Mettwurstscheiben

Dienstag, Entenkeule gebraten Entenkeule gebraten
24.12.2024 mit Bratensoße mit Bratensoße

dazu Rotkohl dazu Rotkohl
und Kartoffelklöße und Kartoffelklöße

Mittwoch, Sauerbraten in eigener Soße Rinderbraten gekocht
25.12.2024 mit Kaisergemüse mit Bratensoße

und Salzkartoffeln dazu Kaisergemüse
und Salzkartoffeln

Donnerstag, Hirschgulasch Putengeschnetzeltes
26.12.2024 mit Preiselbeeren in Rahmsoße mit Butterreis

dazu Rosenkohl dazu frischer bunter Salat
und Salzkartoffeln und Joghurtdressing

Freitag, panierte Fischfrikadelle 2 gekochte Eier
27.12.2024 mit Senfsoße mit Senfsoße

und Rahmspinat und Rahmspinat
dazu Kartoffelpüree dazu Kartoffelpüree

Samstag, Linseneintopf Milchreis
28.12.2024 mit Schweinefleischwürfel mit heiße Kirschen

Sonntag, Rinderroulade in eigener Soße
29.12.2024 mit Kaisergemüse

Salzkartoffeln

Änderungen vorbehalten

Rinderbrühe mit Gemüse Mousse-Dessert 
"Weihnachtsbaum" 

 Schokoladenpudding 

vom 23.12.2024 - 29.12.2024 APH Hagen - Kochstraße

Tomatencremesuppe Obstsalat "Tropic" 

Cremesuppe Mousse au Chocolat 

Hühnerbrühe mit 
Eierstich 

Zimteissterneis 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Hühnerbrühe mit 
Eierstich 

Eisbecher Vanille 

 Joghurt Pfirsich Maracuja 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


