
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Hackfleischsoße "Bologneser Art" Kartoffel-Gemüse-Linsenauflauf

23.12.2024 Nudeln

Dienstag, Erbseneintopf Röstitaler
24.12.2024 Bockwurstscheiben Rahmchampignons

Brötchen Preiselbeeren

Mittwoch, Hirschgulasch mit Preiselbeeren Weihnachts-Bratapfel 
25.12.2024 in Rahmsoße a la Bürgerwiese

Butterspätzle Vanille-Zimtsoße
Feldsalat

Kartoffeldressing
Donnerstag, Rinderbraten Rotkohlstrudel
26.12.2024 Rotweinsoße Bechamel

Apfel Rotkohl Kartoffelklöße
Kartoffelklöße

Freitag, Heringsstipp 2 gekochte Eier
27.12.2024 Salzkartoffeln Senfsoße

Salzkartoffeln

Samstag, Weißer Bohneneintopf Milchreis
28.12.2024 Speckwürfel dazu heiße Blaubeeren

Sonntag, Kräuternackenbraten Käsesouffle
29.12.2024 Bratensoße Bechamel

Rosenkohl Rosenkohl
Salzkartoffeln Salzkartoffeln

Änderungen vorbehalten

 Weihnachtseis 

Wachsbrechbohnensalat Vanillepudding 

vom 23.12.2024 - 29.12.2024 Seniorenzentrum "Haus Veybach"

Eisbergsalat 
Joghurtdressing

Joghurt Erdbeere 

Rinderbrühe mit 
Markklößchen 

Weihnachtseis 

Maronencremesuppe Weihnachtseis 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Rinderbrühe mit 
Markklößchen 

Eisbecher Vanille 

 Obst der Saison 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


