
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Hähnchenbrustfilet Grieß Sauerkirsch Auflauf

23.12.2024 in Curryfruchtsoße Vanillesoße
dazu feine Erbsen

und Butterreis

Dienstag, Gulaschsuppeneintopf Tortellini mit Käsefüllung
24.12.2024 auf Sahnesoße

dazu frischer Salat
Italian Dressing

Mittwoch, gebratene Entenkeule 
25.12.2024 in pikanter Soße

dazu Apfel-Rotkohl
und Kartoffelklöße

Donnerstag, Hirschgulasch mit Preiselbeeren 
26.12.2024 mit Delikatessbohnen

und Butterspätzle

Freitag, gedünstetes Seelachsfilet Kartoffelrösti überbacken
27.12.2024 in Dill-Senfsoße dazu Gurkensalat

mit Petersilienkartoffeln
und Gurkensalat

Samstag, Pichelsteiner Eintopf Eierpfannkuchen
28.12.2024 mit Rindfleischwürfel mit Blaubeerfüllung

Vanillesoße

Sonntag, Sahneschnitzel mit Sahnesoße Gemüseschnitzel
29.12.2024 dazu Blumenkohlgemüse dazu Blumenkohlgemüse

und Salzkartoffeln und Salzkartoffeln

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Gemüsebrühe mit 
Fadennudeln 

Eisbecher Vanille 

 Birnenkompott 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Kräutercremesuppe Frisches Obst 

Rinderbrühe mit 
Markklößchen 

Schokoladenpudding 

Festtagssuppe Zimtsterneis  

Änderungen vorbehalten

 Frisches Obst 

Champignon - 
cremesuppe 

Apfelkompott 

vom 23.12.2024 - 29.12.2024 Seniorenzentrum Ederbergland 


