
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Fleischbällchen Kartoffelrösti mit Tomate

16.12.2024  in Tomatensauce mit Basilikum  und Käse überbacken
dazu Balkangemüse Kräuterquark

und Röstitaler (3 Stück)

Dienstag, Hähnchenbrust natur Apfelstrudel
17.12.2024 mit Kräutersauce, mit heißer Vanillesoße

Fingermöhren
und Butterreis

Mittwoch, Hausgemachte Reibekuchen Gemüse-Cremesuppe 
18.12.2024 mit Apfelmus mit Kartoffeleinlage

Donnerstag, Eieromelett Spätzle-Pilzpfanne
19.12.2024 mit Rahmspinat  mit Gemüsestreifen

und Stampfkartoffeln und Kräuterrahmsoße

Freitag, paniertes Schollenfilet Polenta-Knuspertasche
20.12.2024 mit Zitronensoße mit Sahnesoße

und Petersilienkartoffeln und Petersilienkartoffeln
frischer bunter Salat frischer bunter Salat

Samstag, Weißkohleintopf Eierpfannkuchen 
21.12.2024  mit Hackfleisch mit Blaubeerfüllung

dazu Vanillesoße
und Schokostreusel

Sonntag, Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe
22.12.2024 Schweinegeschnetzeltes Gemüseragout

 "Züricher-Art" mit Butterspätzle
mit Butterspätzle und Bohnensalat
und Bohnensalat

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Mandarinen-Pfirsichkompott 
mit Sahnehaube

Quarkspeise Heidelbeere 

Rote Grütze mit Vanille-
Zimtsoße

Änderungen vorbehalten

Herrencreme 

Frisches Obst 

Fruchtjoghurt 

Eisbecher Vanille-Schokolade 

APH Löhne - Zur Werretalhallevom 16.12.2024 - 22.12.2024


