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Dessert

Montag,
16.12.2024

Schichtkraut
dazu Salzkartoffeln
und frischer bunter Salat
mit Essig-Ol-Dressing

Hackfleischtopf
mit Maisgemuse
und Kartoffelwrfel
frischer bunter Salat
Essig-Ol-Dressing

Pfirsichkompott

Dienstag,
17.12.2024

Bockwurst
mit Senf und
Nudelsalat

Tafelspitz gekocht
MeerrettichsofRe
Bouillonkartoffeln

Gotterspeise Himbeer mit
Vanillesauce

Mittwoch,
18.12.2024

Gruner Bohneneintopf
mit Rindfleischwirfel
und Kartoffelwurfel

Schupfnudeln
heiRen Kirschen

Sahnepudding mit FruchtsoRe

Donnerstag,
19.12.2024

Reibekuchen
mit Apfelmus

Penne mit
Spinat-GorgonzolasoRe
dazu Eisbergsalat

mit Essig-Ol-Dressing

Frisches Obst

Freitag,
20.12.2024

Seelachsfilet in Eihlle
mit SenfsofRe und
Salzkartoffeln
dazu Eisbergsalat
mit Essig-Ol-Dressing

Semmelknédel mit Rahmchampignons
dazu Eisbergsalat
mit Essig-Ol-Dressing

Fruchtjoghurt

Samstag,
21.12.2024

Wirsingeintopf mit Kartoffelwdrfel
und Schweinefleischwiirfel

Linsensuppe
mit Fleischwurstwirfel
und Kartoffelwurfeln

Sufe Quarkspeise

Sonntag,
22.12.2024

Schweinegulasch in RahmsoRe
mit Mischgemise
und Salzkartoffeln

Bunter Gemiiseteller mit SofRe Hollandaise
und Salzkartoffeln

Eisbecher Vanille

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kénnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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