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Montag, Salatteller mit Kasewdurfel GrielRbrei mit Vanille Schokopudding

09.12.2024 Joghurt-Quark-Krauterdressing an Apfelmus mit
Toast Zimt und Zucker

Dienstag, Eintopf von der Weillen Bohne Méhreneintopf Fruchtjoghurt

10.12.2024 mit Suppengemdise mit Gartengemdse
und Toast und Toast

Mittwoch, Pasta an fruchtiger Kohlauflauf mit Hackfleisch, Frisches Obst

11.12.2024 Tomatensolle Kése und BechamelsolRe
und geriebenem Edamer
Donnerstag, gebackene Hahnchenschenkel warmer Sahnemilchreis mit Fruchtcocktail
12.12.2024 an deftiger Paprikasol3e ErdbeersoRe
und mediterrane Bulgurpfanne
Freitag, pochiertes Pangasiusfilet vegetarisches Eierfrikassee mit Gemdse Gotterspeise Waldmeister
13.12.2024 in heller ZitronensolRe Kartoffelstampf
und Md&hrensalat mit Dressing
an Kartoffel-Zwiebelplree

Samstag, herbstlicher Steckriibeneintopf Frisches Obst

14.12.2024 mit Frihlingsgemiise,
Speck und Zwiebeln

Sonntag, Zarter Krauterbraten Eisbecher Vanille-Erdbeere

15.12.2024 in BratensoRe

- -

unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Auf Grund

mit glasiertem Kaisergemiuse
und Petersilienkartoffeln

Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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