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Montag, Quarkkeulchen Bohneneintopf Apfelmus
26.08.2024 mit Zucker mit Rindfleisch
und Kartoffelwdirfel
Dienstag, Putengeschnetzeltes "Zlrcher" Soljanka mit Creme Fraiche Fruchtcocktail
27.08.2024 mit Mischgemdise mit Frisches WeilRbrot
dazu Salzkartoffeln
Mittwoch, Putensteak gebraten natur Kénigsberger Klopse Mandarinenkompott
28.08.2024 mit Champignonrahmsole mit KapernsolSe
dazu Salzkartoffeln und Salzkartoffeln
dazu WeilRkrautsalat
Donnerstag, Ragout vom Schwein Salzkartoffeln Birnenkompott
29.08.2024 "Gartnerin" mit Krauterquark
mit Kartoffelplree dazu Kalbsleberwurst fein
Freitag, Pangasius pochiert Rahmspinat Frisches Obst
30.08.2024 in Zitronensole mit RUhrei
mit Salzkartoffeln dazu Petersilienkartoffeln
dazu Gurkensalat
Samstag, Karotteneintopf Griellbrei Erdbeerkompott
31.08.2024 mit Schweinefleischwiirfel mit zerlassene Butter
dazu Roggenbrot dazu Zimt und Zucker
Sonntag, Rinderzunge in eigener SolRe Rinderzunge in eigener SolSe Aprikosenkompott
01.09.2024 mit Kaisergemuse mit Erbsen

dazu Salzkartoffeln

dazu Kroketten
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.




