
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, paniertes Lachsschnitzel Pichelsteiner Eintopf mit Rindfleischwürfel

29.07.2024 Bratensoße
Kohlrabigemüse

Röstitaler

Dienstag, Kasselerbraten Eierpfannkuchen mit Blaubeerfüllung
30.07.2024 Senf Vanillesoße

Sauerkraut
Kartoffelpüree

Mittwoch, Zwiebelkuchen Gemüseeintopf
31.07.2024 Kräuterquark Bockwurstscheiben

Eisbergsalat
Essig-Öl-Dressing

Donnerstag, Schweinenackenbraten Apfelstrudel
01.08.2024 Bratenrahm-Soße Vanillesoße

Eisbergsalat
Sahnedressing

Kroketten
Freitag, Pangasius mehliert gebraten Ofenkartoffel

02.08.2024 Fischkräutersoße Kräuterquark
Rahmspinat Eisbergsalat

Röstkartoffeln Joghurt-Kräuterdressing

Samstag, Linseneintopf Tortelliniauflauf mit Spargel und Putenstreifen
03.08.2024 Bockwurstscheiben

Sonntag, Hähnchen Cordon Bleu Kaiserschmarrn
04.08.2024 Bratensoße Vanillesoße

Erbsen und Möhren
Butterspätzle

Änderungen vorbehalten

Pudding mit 
Karamellgeschmack 

Quarkspeise Mandarine 

Frisches Obst 

Eisbecher Vanille 

Seniorenzentrum AGO Herkenrathvom 29.07.2024 - 04.08.2024

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Apfelmus 

Pflaumenkompott 

Sahnepudding 


