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Dessert

Montag,
29.07.2024

Bulgursalat
mit Hahnchenschenkel
und Knoblauchdip

Milchreis
mit FruchtsofSe

Birnenkompott

Dienstag,
30.07.2024

Currywurst
mit Wedges
frischer bunter Salat

Wedges
mit Paprikaschote
und
frischer bunter Salat

Frisches Obst

Mittwoch,
31.07.2024

HUhnersuppeneintopf
mit Nudeln und Gemise

Curry-Kokossuppe
dazu ein bunten Salatteller
mit Essig-Ol-Dressing

Gotterspeise Himbeer
Sahnehaube

Donnerstag,
01.08.2024

Penne
Kottbullar
Sahnesofle mit Lauch
und Tomaten

Hausgemachte Reibekuchen
mit Apfelmus

Milchreis

Freitag,
02.08.2024

gedinstetes Seelachsfilet
mit Juliennegemise in Rahm
und Kartoffeln

gekochte Eier in
SenfsoRe mit
Salzkartoffeln

Waldfrucht-Gritze

Samstag,
03.08.2024

Gemdiseeintopf
mit Eierstich
und SuppenfleischkléBchen

Gemiseeintopf
mit Eierstich

Frisches Obst

Sonntag,
04.08.2024
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paniertes Schweineschnitzel
dazu Rahmkohlrabi
und Salzkartoffeln

Gemuseschnitzel
dazu Rahmkohlrabi
und Salzkartoffeln

Eisbecher Vanille-Schokolade

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kénnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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