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Dessert

Montag, Hausgemachte Reibekuchen Deftiger Wirsingeintopf mit Ananaskompott VanillesoRe
29.07.2024 mit Apfelmus Kartoffelwurfel und
Mettwurstscheiben dazu
frisches Baguettebrot
Dienstag, WeiRer Bohneneintopf Bunter Nudeleintopf Rote Griitze Sahnehaube
30.07.2024 mit Schweinefleischwurfel und mit Bockwurstscheiben und
einer Scheibe Bauernbrot einer Scheibe
Roggen Bauernbrot
Mittwoch, Schweinegulasch "Forster Art" Bunte Spatzlepfanne Erdbeerpudding FruchtsoRe
31.07.2024 mit Salzkartoffeln und mit GemUsestreifen und
einen Tomatensalat einen
Tomatensalat
Donnerstag, Pikantes Huhnerfrikasse Gerostete Griellsuppe Gotterspeise Waldmeister
01.08.2024 mit buntem Gemduse und einer Scheibe Vanillesauce
an Butterreis Roggen Bauernbrot
mit Butter bestrichen
Freitag, Panierter Seelachs Deftiges Sahnepudding FruchtsoRe
02.08.2024 an Senfsofle mit Kartoffel-Bohnen Stampf
Mohren mit Mettwurstscheiben
Salzkartoffeln
Samstag, Deftiges In Vollmilch gekochter Joghurt Pfirsich Maracuja
03.08.2024 Steckriiben Karotten Mus GrieRbrei mit
mit heiBen Kirschen
Schweinefleischwurfel
Sonntag, Schweinebraten in Senfkruste Sahnige Selleriecremesuppe
04.08.2024 an Bratensofe mit mit Kartoffelwirfeln und
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nserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Rahmkohlrabi und
Salzkartoffeln
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einer Scheibe
Weizenmischbrot
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