
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Fruchtkaltschale von roten Beeren Frische Rahmchampignons an

22.07.2024 mit Grießnocken Spiralnudeln
dazu Kopfsalat

mit Joghurt-Kräuterdressing

Dienstag, Frikadelle mit Kohlrabieintopf
23.07.2024 Zwiebelrahmsoße mit einem Wiener Würstchen

dazu Erbsen und Möhren
und Kartoffelpüree

Mittwoch, Hausgemachte Pizza "Salami" Maultaschen mit Gemüsefüllung
24.07.2024 dazu ein bunter Krautsalat in Kräuterrahmsoße,

frischer bunter Salat
mit Essig-Öl-Dressing

Donnerstag, 2 Spiegeleier Süßer Apfelpfannkuchen
25.07.2024 mit Rahmspinat an Vanillesoße

und Bratkartoffeln

Freitag, Backfisch in Bierteig  Leckerer Milchreis
26.07.2024 an Tomatensoße mit mit heißen Kirschen

gelben Bandnudeln,
Wachsbrechbohnensalat

Samstag, Deftige Kohlroulade Toast "Hawaii"
27.07.2024 in Zwiebelsoße mit Preiselbeeren

dazu Kartoffelpüree dazu Möhrensalat

Sonntag, Gekochtes Rindfleisch Buntes Gemüseragout
28.07.2024 an Kräutersoße mit Salzkartoffeln

mit Leipziger Allerlei
und Salzkartoffeln

Änderungen vorbehalten

Quarkspeise mit Beeren 

Himbeerpudding 

Birnenkompott 

Süßer Milchreis 

Seniorenzentrum Neiletalvom 22.07.2024 - 28.07.2024

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Weiße Mousse au Chocolat  

 Frische Honigmelone 

Waldmeistergötterspeise  an 
Vanillesoße


