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Montag, Ofenkartoffel Quarkkeulchen Pfirsichkompott FruchtsofRe
22.07.2024 an Mixsalat und heiBer VanillesolRe
Krauterquark
Dienstag, Deftiger Erbseneintopf mit Deftiger Linseneintopf mit Schokoladenpudding
23.07.2024 Bockwurstscheiben und einer Scheibe Vanillesauce
und einer Scheibe Bockwurstscheiben
Roggen Bauernbrot Roggen Bauernbrot
Mittwoch, Bunter Nudeln Auflauf Kartoffelsuppe "Norddeutsche Art" Gotterspeise Himbeer
24.07.2024 mit Hahnchenstreifen und einer Scheibe Sahnehaube
Gemdusestreifen mit mit Bockwurstscheiben und
Gouda Bauernbrot
Uberbacken
Donnerstag, Pikantes Schweinegeschnetzeltes Bunter Erdbeerpudding
25.07.2024 an Broccoligemuse,dazu Kartoffel-Gemuseauflauf
Butterspatzle mit KrautersoRRe
Freitag, Matjesfilet "Hausfrauen Art" Gemiseeintopf "Gartnerinnen Art" Gotterspeise Waldmeister
26.07.2024 dazu Schweinefleischwiirfel, VanillesoRe
Bratkartoffeln mit Kartoffeleinlage und
eine Scheibe Bauernbrot
Samstag, Griiner Bohneneintopf mit In Vollmilch gekochter Joghurt Pfirsich Maracuja
27.07.2024 und einer Scheibe GrieRbrei mit
Schweinefleischwiirfel Heidelbeerkompott
Roggen Bauernbrot
Sonntag, Berliner Schweinenackenbraten Krautercremesuppe
28.07.2024 an Bratensofe mit Frisches Baguettebrot
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nserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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