
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Reibekuchen mit Semmelknödel 

15.07.2024 Apfelmus mit Rahmchampignons

Dienstag, Pichelsteiner Eintopf Gnocchi-Gemüsepfanne
16.07.2024 mit Rindfleischwürfeln mit Kräutersoße

Mittwoch, Putengeschnetzeltes Bulgurpfanne mit 
17.07.2024 mit Zaziki hausgemachtem Sauerrahmdip

und Butterreis
dazu Weißkrautsalat

Donnerstag, Partyfrikadellen in einer Grießbrei mit 
18.07.2024 Tomatensoße mit Zucchini, heißen Kirschen

Paprika und Zwiebeln
dazu Gabelspaghetti

Freitag, panierter Seelachs Eierfrikassee mit Gemüse
19.07.2024 mit Remoulade und Salzkartoffeln

dazu Kaisergemüse
und Salzkartoffeln

Samstag, Kohlrabieintopf mit Hefeknödel mit
20.07.2024 Kochschinkenstreifen heißen Pflaumen

und Toast

Sonntag, Ragout vom Schwein 
21.07.2024 mit Champignons

in Bratensoße
mit Erbsen und Möhren

dazu Salzkartoffeln

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Wassermelone 

 Pfirsich- Maracujajoghurt 

Banane 

Änderungen vorbehalten

Milchmix Vanille 

Birnenkompott 

Kirschquarkspeise  

Vanille-Erdbeereis  

Seniorenzentrum 
"In den Dämmen"

vom 15.07.2024 - 21.07.2024


