ALGED

Tag Menu | Menu lll Dessert
Montag, Ostermontags - Menii Salatteller mit Ei und Schinken Eisbecher Vanille-Erdbeere
21.04.2025 Schinkenbraten mit mit Sahnehaube
Bratensauce, Joghurt-Krauterdressing
Rosenkohl und
Salzkartoffel
Dienstag, paniertes Schweinelachsschnitzel Hackfleischeintopf mit Tomatensalat Joghurt Waldbeere
22.04.2025 mit PaprikasoRe dazu und dazu
Balkangemise und Mediterrane Kartoffel-Tomaten Essig-Ol-Dressing
Kroketten Balkangemdiise
dazu Bauernbrot
Mittwoch, Frikadelle mit Bunter Gemiseteller mit Waurstsalat Banane
23.04.2025 Bratensauce SoRe Hollandaise und dazu

Kohlrabi-Gemi(se und
Salzkartoffel

Rostitaler

Essig-Ol-Dressing

Donnerstag,
24.04.2025

warmer GrielRbrei
mit
heiBer Fruchtcocktail

Tortellini Auflauf mit
Putenstreifen
und Ké&se Uberbacken

Salatteller mit Kasewdrfel
dazu
French-Dressing

Fruchtcocktail

Freitag, Rotbarschfilet paniert mit Toast "Hawaii" Bauernsalat mit Schafkase Gotterspeise Kirsch

25.04.2025 Bratkartoffeln und mit Preiselbeeren und Schafkase
Juliennegemiise in Rahm Eisbergsalat dazu dazu
Sahnedressing Joghurt-Krauterdressing

Samstag, Kartoffeleintopf mit bunter Salatteller Mandarinenkompott

26.04.2025 gewirfeltem Kasseler mit
dazu Sahnedressing
Roggen Bauernbrot

Sonntag, Hackbraten Hausgemacht Frische Blattsalate mit Schinken Schokopudding

27.04.2025 mit Bratensauce dazu und Kasestreifen
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Rosenkohl und
Butterspatzle

Néhere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Kichenleitung:

Residenzleitung:
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Beirat:

dazu
Joghurt Krauter Dressing




