
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Ostermontags - Menü Bunter Gemüseteller

21.04.2025 Lammgulasch an Hollandaise
an Burgundersoße mit Salzkartoffel
mit Speckbohnen

und Kartoffelgratin
Dienstag, Kartoffeleintopf Blumenkohl-Broccoli

22.04.2025 mit Bockwurstscheiben  Auflauf 
und frisches Baguettebrot mit Käsesauce

und frisches Baguettebrot

Mittwoch, Geflügelleberragout Spiralnudeln
23.04.2025 in Champignonsauce an Tomaten Basilikum Sauce

mit Kartoffelpüree dazu frischer bunter Salat
und frischer bunter Salat mit Joghurtdressing

mit Joghurtdressing
Donnerstag, Hausgemachte Frikadelle Salatteller mit Thunfisch 
24.04.2025 mit  Bratensauce Tomaten und Gurken 

und Petersilienkartoffeln und Joghurt Dressing
dazu Kohlrabigemüse mit frischem Baguettebrot
in Kräuterrahmsoße

Freitag, Seelachsfilet gedünstet Rühreier
25.04.2025 in Senfsauce  mit Rahmspinat

 dazu Broccoli  und Salzkartoffel
 mit Salzkartoffel

Samstag, Weißer Bohneneintopf Warmer Grießbrei
26.04.2025 mit Schweinefleischwürfel  mit Zimt und Zucker 

und frisches Baguettebrot und Pflaumenkompott

Sonntag, Sauerbraten in Kartoffel-Zucchini Plätzchen
27.04.2025 eigener Sauce mit Knoblauchdip

mit Apfel Rotkohl dazu Karotten-Apfel-Salat
und Kartoffelklöße mit Essig Öl Dressing

Änderungen vorbehalten

 Ananaskompott 

Tomatencremesuppe Eisbecher Vanille-
Erdbeere 

vom 21.04.2025 - 27.04.2025 AGO Seniorenzentrum Eschweiler

Lauchcremesuppe Hausgemachte Rote 
Grütze Vanillesoße

Königinsuppe Pudding mit 
Mandelgeschmack 

Gemüsebrühe mit 
Gemüsewürfelchen 

Frisches Obst 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Hühnerbrühe mit Nudeln Eisbecher Vanille 

 Frisches Obst 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


