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Montag, Gemuseeintopf "Gartnerinnen Art" GrielSbrei Frisches Obst
21.04.2025 mit mit
Wiener Wirstchen heille Kirschen
Dienstag, Putengeschnetzeltes "Gyros" Kartoffel-Zucchini-Platzchen Pudding mit
22.04.2025 mit Djuvecrels, mit Sauerrahm Dip Schokoladengeschmack
Zaziki und Karotten-Apfel-Salat
und WeilSkrautsalat
Mittwoch, Schmorkohl mit Hackfleisch Vegetarische Lasagne mit roten Linsen Stracciatella Joghurt
23.04.2025 dazu Petersilienkartoffeln dazu Kopfsalat
mit Italian Dressing
Donnerstag, Kasselerbraten vegetarische Frikadelle Hausgemachte Rote Griitze
24.04.2025 mit Bratensauce, mit Basilikumrahmsof3e, Vanillesauce
Rosenkohl Romanesco
und Kartoffelpiree und Rosti ecken
Freitag, Heringsfilet gebraten Blumenkohlf-Kartoffelauflau Quarkspeise Beeren
25.04.2025 mit Zitronensauce, mit Kasesolle
mediterranes Gemiuse dazu Eisbergsalat
und Butterreis
Samstag, Soljanka Kirschrahmstrudel Frisches Obst
26.04.2025 mit Creme Fraiche mit
und Frisches Baguettebrot Vanille-ZimtsolRRe
Sonntag, Kaninchenkeule Paprikaschote Eisbecher Vanille-Erdbeere
27.04.2025 mit Gefligelsolie, mit Tomaten-BasilikumsolSe
Kaisergemuse dazu Krauterreis
und Petersilienkartoffeln
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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Kdchenleitung:




