ALLOHEIA‘/P

Tag Menu | Menu Il Dessert
Montag, Filetgeschnetzeltes in Milchreis Mandarinenkompott
21.04.2025 Basilikum-Pfefferrahm mit zerlassener Butter
mit Butterspatzle Zimt und Zucker
und Gurkensalat
Dienstag, Hackfleischtopf gedinstetes Seelachsfilet Quarkspeise Ananas
22.04.2025 mit roten Bohnen mit Senfsolle
und Salzkartoffeln und Salzkartoffeln
frischer bunter Salat
Essig-Ol-Dressing
Mittwoch, Erbseneintopf Gabelspaghetti mit Sahnepudding
23.04.2025 mit Wiener Wirstchen HackfleischsolRe "Bologneser Art"
Roggen Bauernbrot Eisbergsalat
Sahnedressing
Donnerstag, Hahnchenbrustfilet paniert Broccoli-Kartoffelauflauf Frisches Obst
24.04.2025 mit Leipziger Allerlei auf Hollandaise
Hollandaise
und Petersilienkartoffeln
Freitag, Fischragout mit Gartengemuse Gemisecurry Gotterspeise Himbeer mit
25.04.2025 in RahmsoRe an Butterreis Vanillesauce
und Petersilienkartoffeln dazu Eisbergsalat
mit Joghurtdressing
Samstag, Kohlrabieintopf Tomatencremesuppe Fruchtjoghurt
26.04.2025 mit Fleischkl6Rchen Frisches Weilbrot
Roggen Bauernbrot
Sonntag, Burgunderbraten in Rotweinsof3e vegetarischer Auflauf Eisbecher Vanille-Schokolade
27.04.2025 mit Rotkohl mit Ratatouillegemuse
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unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Auf Grund

und Salzkartoffeln

auf Knoblauch-Sahnesofle

Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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