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Dessert

Montag, Hausgemachter Kaiserschmarrn Karotten-Cremesuppe Rote Griitze
31.03.2025 mit heiRer VanillesoRRe mit Kartoffeleinlage
und einer Scheibe Weillbrot
Dienstag, Gegrillte Hahnchenschenkel Cremige Milchnudeln Apfelmus Sahnehaube
01.04.2025 an GefligelsoRe mit
Erbsen und Mohren
dazu Salzkartoffeln
Mittwoch, Butter Spaghetti GemduUseeintopf "Gartnerinnen Art" Schokoladenpudding
02.04.2025 mit Gemiisebolognese und mit Bockwurstscheiben VanillesoRe
Gurkensalat in Dill-SahnesolRRe und einer Scheibe
Parmesan Weizenmischbrot
Donnerstag, Deftiges Bauernfrihstiick Nudelauflauf mit Gemuse und Kase Pudding mit
03.04.2025 und Gewurzgurke mit frischen Lauchstreifen, und Himbeergeschmack
Speck und Zwiebeln mit Gouda liberbacken
Freitag, Pangasius in Eihulle Bunte Nudeln Gotterspeise Kirsch
04.04.2025 mit Hausgemachten mit GemUsestreifen einer
Pellkartoffelsalat mit Tomaten, KasesoRe
Salatgurke und Ei
Samstag, Kartoffel-Bohnen Stampf In Vollmich gekocher Joghurt Stracciatella
05.04.2025 mit GrieRbrei
Mettwurstscheiben mit heiRen Erdbeeren
Zimt und Zucker
Sonntag, Berliner Schweinenackenbraten Griine Erbsensuppe
06.04.2025 an BratensoRe mit mit Sahne und frischen Krautern
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nserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Blumenkohlgemise,
Salzkartoffeln
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abgeschmeckt und Kartoffelwirfel
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