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Montag, Gemiisecremesuppe Schupfnudel-Pfanne pikanter Nudelauflauf Pflaumenkompott
10.03.2025 mit Sauerkraut mit Frihlingsgemise
und Speckwiirfeln und Kase Uberbacken
dazu TomatensoRe
Dienstag, |Kartoffelsuppe mit Speck Schweinemedaillon Wunschgericht Frisches Obst
11.03.2025 mit herzhafter RahmsoRe Semmelknddel
dazu Ital. Nudeln mit Rahmpilzen
Gurkensalat in Dill-SahnesofRe Gurkensalat in Dill-SahnesoRe
Mittwoch, |HUhnerbrihe mit Nudeln frischer bunter Salat Gemiise Vollkornbratling Erdbeerpudding
12.03.2025 Putenbruststreifen natur Rahmkohlrabi
Joghurt-Krduterdressing Schnittlauchkartoffeln
Frisches Baguettebrot
Krduterbutter
Donnerstag, | Kohlrabicremesuppe Frikadelle warmer Milchreis Quarkspeise Pfirsich
13.03.2025 mit Zucchinigemise dazu Fruchtcocktail
und Stampfkartoffeln
Freitag, Gemiisebriihe mit Pangasius mehliert gebraten Kartoffel-Zucchini-Platzchen Birnenkompott
14.03.2025 Gemiseeinlage mit PetersiliensoRe mit Schnittlauchquark
Gabelspaghetti
Samstag, Gemuseeintopf "Gartnerinnen Art" Hefeknddel Frisches Obst
15.03.2025 Gefllgelhackfleisch-Ballchen mit heile Kirschen
Sonntag, Rinderbrithe mit Rinderroulade in eigener SolRe Semmelauflauf Eisbecher
16.03.2025 Eierstich BratensoRe Rahmwaldpilzen Vanille-Schokolade
Kartoffelplree frischer Kraut-Mohrensalat
bunter Krautsalat
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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