
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Krakauer Apfelpfannkuchen

10.03.2025 mit Kartoffelpüree, mit Vanillesoße
dazu Eisbergsalat mit

Joghurt Kräuter Dressing

Dienstag, Weißkohleintopf, Graupeneintopf,
11.03.2025 dazu Frikadelle dazu Bauernbrot

Mittwoch, Hausgemachte Reibekuchen Gabelspaghetti mit
12.03.2025 mit Apfelmus Schinken-Sahnesoße,

dazu frischer bunter Salat
 an Essig-Öl-Dressing

Donnerstag, Hackfleischsoße "Bologneser Art" Pizza "Mista"
13.03.2025 mit Gabelspaghetti, dazu ( Thunfisch, Schinke, Salami, 

Wachsbrechbohnensalat Paprika, Zwiebeln, Champignons)

Freitag, panierte Fischfrikadelle Ravioli in
14.03.2025  mit Kartoffelpüree, dazu Tomatensoße mit Basilikum,

frischer bunter Salat dazu frischer bunter Salat
 an Italian Dressing  mit Italian Dressing

Samstag, Hackfleisch Käse Lauch Suppe Puddingsuppe Schoko
15.03.2025

Sonntag, Hausgemachter Hackbraten
16.03.2025 mit Schnittlauchkartoffeln,

dazu Mischgemüse in
Sahnesoße

Änderungen vorbehalten

 Quarkspeise Kirsche 

Kohlrabicremesuppe Schokoladenpudding 

vom 10.03.2025 - 16.03.2025 Klosterresidenz "Maria Hilf"

Hühnerbrühe mit 
Gemüsestreifen 

Bananenpudding 

 Erbsencremesuppe Götterspeise Kirsch mit 
Vanillesoße

Gemüsebrühe mit 
Markklößchen 

Joghurt Kirsch Banane 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Gemüsebrühe mit 
Nudeln 

Eisbecher Vanille-
Erdbeere 

 Frisches Obst 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


