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Montag, SufSer Reisauflauf Rinderleber gebraten Stracciatella Joghurt
10.03.2025 heilRe Kirschen Kartoffelpiree
Zimt und Zucker geschmorte Zwiebeln
Eisbergsalat
Joghurtdressing
Dienstag, Graupeneintopf Gemise "Stroganoff Art" Pflaumenkompott
11.03.2025 Rindfleischwirfel SoRe "Hollandisch Art"
Graubrot Graubrot
Mittwoch, Hahnchenbrustfilet paniert Eierpfannkuchen mit Blaubeerfullung Pudding mit
12.03.2025 Bratensauce heille VanillesolSe Erdbeergeschmack
Kaisergemuse
Salzkartoffel
Donnerstag, Karotteneintopf Maultaschen mit Gemusefillung Panna Cotta
13.03.2025 Fleischkl68chen Speck und Zwiebeln
Frisches Baguettebrot Tomatensalat
Tomatensalat
Freitag, Matjesfilet "Hausfrauen Art" Ofenkartoffel Quarkspeise Kirsche
14.03.2025 Ofenkartoffel Hausfrauensauce
Endiviensalat Endiviensalat
Essig Ol Dressing Essig Ol Dressing
Samstag, Griner Bohneneintopf Omelette Banane
15.03.2025 Mettwurstscheiben Mediterranes Gemuse
Bauernbrot Kartoffelpiree
Gurkensalat klar Gurkensalat klar
Sonntag, Hausgemachter Hackbraten Putenoberkeulenbraten Eisbecher Vanille-Schokolade
16.03.2025 Petersilienkartoffeln Petersilienkartoffeln

Rosenkohl in Rahm
Kimmelsol3e

Rosenkohl in Rahm
Kimmelsol3e
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.




