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Montag, Gemusebriihe mit Marillenknodel Kasespatzle
03.03.2025 Muschelnudeln dazu heile VanillesolRe mit Speck-Zwiebelschmelze
und Eisbergsalat
in Essig-Ol-Dressing
Dienstag, Schweinegulasch in RahmsoRe Hirtenkase "Uberbacken" Pfirsichkompott
04.03.2025 mit Fingermdhren mit Krauterquark
und Salzkartoffeln und Pellkartoffeln
dazu bunter Salatteller
Mittwoch, Bratwurst fein Eierfrikassee mit Gemise SiiRe Quarkspeise
05.03.2025 mit Bratensolle und Kartoffel-Krauterpliree
dazu Sauerkraut
und Kartoffel-Krauterpilree
Donnerstag, Norddeutsche Kochklopse Bauernfrihstiick Sahnepudding
06.03.2025 in SelleriesolRe mit Dillgurkenhappen FruchtsoRe
mit Salzkartoffeln
Freitag, Fischfrikadelle 2 gekochte Eier Rote Griitze VanillesoRe
07.03.2025 mit SenfsoRe mit Senfsolle
und Petersilienkartoffeln und Petersilienkartoffeln
dazu Bunter Salatteller "Mexican Style" dazu Bunter Salatteller "Mexican Style"
Samstag, Weilkohleintopf Champignoncremesuppe Frisches Obst
08.03.2025 mit Schweinebauchfleisch mit Kartoffelwrfel
dazu Toastbrot
Sonntag, Krauternackenbraten Speckpfannkuchen Eisbecher Vanille-
09.03.2025 mit BratensoRe mit KrdutersahnesoRe Schokolade
und Sommergemiise und Petersilienkartoffeln
dazu Petersilienkartoffeln dazu Tomatensalat
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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