
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Putengulasch in Kräutersoße Semmelknödel mit Rahmchampignons

03.03.2025 Butterreis

Dienstag, Bauchfleisch Bunte Reispfanne
04.03.2025 Rahmsoße

Dicke Bohnen
Kartoffelpüree

Mittwoch, Pangasius in Eihülle Grießschnitte
05.03.2025 Remoulade heiße Pflaumen

Erbsen und Möhren
Kartoffelpüree

Donnerstag, Bifteki gefüllt Nudelauflauf mit Gemüse und Käse
06.03.2025 Zaziki

Pommes frites
Spitzkohlsalat

Freitag, Brathering in Panade 2 Spiegeleier
07.03.2025 Bratkartoffeln Bratkartoffeln

Gurkensalat Gurkensalat

Samstag, Linseneintopf Pfannkuchen mit Quarkfüllung +Rosinen
08.03.2025 Speckwürfel heiße Kirschen

Sonntag, Putenoberkeulenrollbraten Gemüse Vollkornbratling
09.03.2025 in Geflügelrahmsoße Bechamel

mit Rotkohl Rotkohl
dazu Kartoffelklöße Kartoffelklöße

Änderungen vorbehalten

 Süße Quarkspeise 

frischer bunter Salat 
Joghurtdressing

Schokopudding 

vom 03.03.2025 - 09.03.2025 Seniorenzentrum "Haus Veybach"

 Joghurt Pfirsich Maracuja 

 Götterspeise 
Waldmeister 

 Obst der Saison 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Hühnerbrühe mit Nudeln Eisbecher Vanille-
Schokolade 

 Obst der Saison 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


