
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Gabelspaghetti mit Grießbrei mit

03.03.2025 Paprika-Wurstgulasch heißen Kirschen
dazu einen Karottensalat vorweg einen Karottensalat

Dienstag, Weißer Bohneneintopf Kartoffelrösti mit  
04.03.2025 mit Bockwurstscheiben Tomate und Käse überbacken

dazu Toast dazu Kaisergemüse

Mittwoch, Blumenkohl mit Käse gratiniert Käsespätzle mit einer
05.03.2025 dazu Hollandaise Speck-Zwiebelschmelze

und Kartoffelpüree dazu Weißkrautsalat

Donnerstag, Gefüllte Paprikaschote Ofenkartoffel
06.03.2025 mit Tomatensoße mit Kräuterquark

und Butterreis und Farmersalat

Freitag, Brathering "Süß-sauer" Bauernomelette
07.03.2025 mit Remoulade mit Remoulade

und Salzkartoffeln und Salzkartoffeln
dazu Gurkensalat dazu Gurkensalat

Samstag, Karotteneintopf mit Apfelstrudel mit 
08.03.2025 gewürfeltem Kasseler heißer Vanillesoße

und Toast

Sonntag, Jägerpfanne
09.03.2025 mit Bratensoße,

Blumenkohlgemüse
und Schnittlauchkartoffeln

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Stracciatellajoghurt 

Erdbeershake 

Banane 

Änderungen vorbehalten

Vanillepudding 

Fruchtcocktail 

Pfirsichquarkspeise 

Vanille-Erdbeereis 

Seniorenzentrum 
"In den Dämmen"

vom 03.03.2025 - 09.03.2025


