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Montag, Hausgemachte Reibekuchen Gemduseeintopf Frisches Obst
24.02.2025 mit Apfelmus Rindfleischwiirfel
Hornchennudeln
Roggen Bauernbrot
Dienstag, Kartoffeleintopf Krauterquark Schokoladenpudding
25.02.2025 Wiener Wirstchen Kalbsleberwurst grob VanillesoRe
Bauernbrot Salzkartoffeln
Mittwoch, Bunter Gemuseteller "natur” Lasagne hausgemacht Gotterspeise Kirsch
26.02.2025 Krauterrahmsofle Bechamel VanillesoRe
Salzkartoffeln bunter Krautsalat
Donnerstag, Fleischkase 2 gekochte Eier Sahnepudding
27.02.2025 Zwiebelsofse SenfsolSe SchokoladensoRe
Kartoffelplree Petersilienkartoffeln
Gurkensalat Gurkensalat
Freitag, Gritzwurst Graupeneintopf Frisches Obst
28.02.2025 Sauerkraut gewlrfeltem Kasseler
Kartoffel-Zwiebelpiree
Samstag, Milchreis Gemuseeintopf Mandarinenkompott
01.03.2025 zerlassene Butter Bockwurstscheiben
Zimt und Zucker Rosenkohl
Kartoffelwirfeln
Frisches Baguettebrot
Sonntag, Hahnchenschenkel Blumenkoh| mit Kase gratiniert Eisbecher Vanille
02.03.2025 Rotkohl Rahmsole

KartoffelkloRe

Schwenkkartoffeln
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.




