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Tag Men | Menu Il Dessert
Montag, Frikadelle an Vegetarische Lasagne Frisches Obst
10.02.2025 BratensoflRe mit im
Rahmkohlrabi und Ofen gebacken
Salzkartoffeln
Dienstag, Gefliigelleberragout in Gnocchi in Vanillepudding
11.02.2025 Zwiebel-ApfelsoResolRe dazu Thunfisch-TomatensoRe
Kartoffelpiiree und dazu Broccoligemiise
Gurkensalat
Mittwoch, Nudeleintopf Salatteller mit Kasewdirfel Quarkspeise Mandarine
12.02.2025 mit Italian Dressing
Gefligelfleischwiirfel dazu Frisches Baguettebrot
Donnerstag, paniertes Schweineschnitzel Pilzragout in Sahnesauce Birnenkompott
13.02.2025 auf Champignonsol3e mit Semmelknddel
dazu Mischgemiise
und Kroketten
Freitag, gebratener Seehecht Gemiuseragout mit Gotterspeise Kirsch
14.02.2025 mit SenfsoRe dazu Butterreis dazu
Kopfsalat Kopfsalat in b
Essig-Ol-Dressing und Essig-Ol-Dressing "ﬁ
Salzkartoffeln
Samstag, Erbseneintopf GrielSbrei Banane
15.02.2025 mit mit
Mettwurstscheiben Zimt und Zucker
Sonntag, Rinderbrust an Blumenkohl-Broccoliauflauf Eisbecher Vanille-Schokolade
16.02.2025 Meerrettichsolle dazu im

Kuchenleitung:

Petersilienkartoffeln
und Gewirzgurke

Residenzleitung:

Ofen gebacken
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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