
Tag Menü I Menü II Menü III Dessert

Montag, Hausgemachte Reibekuchen Pizza Piccola Salami Käse Salatteller mit 
03.02.2025 mit Apfelmus Ei und Schinken dazu

dazu
Thousand Island Dressing

Dienstag, Schweinskopfsülze mit Erbseneintopf mit Tomatensalat
04.02.2025 Remoulade dazu Bockwurstscheiben dazu

dazu Essig-Öl-Dressing
Bratkartoffeln mit Speck und Roggen Bauernbrot 

Gewürzgurke
Mittwoch, Hühnerfrikasse mit buntem warmer Milchreis mit Wurstsalat
05.02.2025  Gemüse und Zimt und Zucker dazu

Butterreis Essig-Öl-Dressing

Donnerstag, Käsespätzle mit Bunter Gemüseteller mit Salatteller mit 
06.02.2025 getrocknete Röstzwiebeln Soße Hollandaise und Käsewürfel

Röstitaler dazu
Thousand Island Dressing

Freitag, Fischstäbchen mit Tortellini mit Käsefüllung Bauernsalat mit 
07.02.2025 Rahmspinat und mit Schafkäse

Petersilienkartoffeln Tomatensoße dazu
Joghurt-Kräuterdressing

Samstag, Gemüseeintopf bunter Salatteller
08.02.2025 mit Fleischklößchen mit

und Kartoffelwürfeln Kräuterdressing
dazu Bauernbrot 

Sonntag, Putengeschnetzeltes "Zürcher" Frische Blattsalate mit 
09.02.2025 mit Schwäb.Spätzle Schinken und Käsestreifen

und Sommergemüse dazu
Joghurt-Kräuterdressing

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Frisches Obst 

Joghurt Waldbeere 

Götterspeise Kirsch 

Änderungen vorbehalten

Erdbeerjoghurt 

Birnenkompott 

Ananaskompott 

Puddingsuppe Schoko 

vom 03.02.2025 - 09.02.2025 Haus am Oelber Bach


