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Dessert

Montag, Bunte Schupfnudelnpfanne Gemusebriihe mit Sternchennudeln Apfelmus Sahnehaube

03.02.2025 mit frischem Gemdse und Rindfleisch dazu
dazu Krauterquark Frisches Baguettebrot

Dienstag, Hausgemachte Kartoffelsuppe "Norddeutsche Art" Rote Griitze VanillesoRe

04.02.2025 Apfelpfannkuchen mit Bockwurstscheiben dazu
mit Apfelmus Weizenmischbrot

Mittwoch, Spaghetti Huhnersuppeneintopf mit Nudeln und Gemiuse Erdbeerpudding FruchtsoRe

05.02.2025 HackfleischsoRe "Bologneser Art" Frisches Baguettebrot
Gurkensalat in Dill-SahnesolRRe
Parmesan
Donnerstag, Sauerkraut-Auflauf Kartoffel-Gemuse-Auflauf Sahnepudding Schokostreusel
06.02.2025 mit Kasselerstreifen und Seelachswirfel und
Kartoffelkruste Gouda Uberbacken
Freitag, Panierter Seelachs Sahnige Krautercremesuppe Gotterspeise Kirsch
07.02.2025 an SenfsoRe mit mit Kartoffelwirfeln Sahnehaube
Salzkartoffeln und und einer Scheibe WeilRbrot
Brechbohnen

Samstag, Deftiges Steckriiben Karotten Mus In Vollmilch gekochter Joghurt Waldbeere

08.02.2025 mit GrieRbrei mit
Schweinefleischwiirfel heiRen Erdbeeren

Sonntag, Schweinebraten Senfkruste Paprikacremesuppe

09.02.2025 mit Salzkartoffeln und mit Kartoffelwirfeln und
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nserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Apfel Rotkohl
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einer Scheibe WeilRbrot
mit Butter
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