
Tag Menü I Menü II Menü III Dessert

Montag, Pellkartoffeln mit Champignon-Reispfanne Salatteller mit 
27.01.2025  Kräuterquark und mit Käsewürfel dazu

Gurkensalat Fleischklößchen Joghurt-Kräuterdressing

Dienstag, Geflügel-Cevapcici mit Spiralnudeln Tomatensalat mit
28.01.2025 Tomatensoße, mit Carbonarasoße dazu

Djuvecreis und Essig-Öl-Dressing
Balkangemüse

Mittwoch, Hackfleischsoße "Bologneser Art" Hühner Nudel Suppen Eintopf Wurstsalat mit
29.01.2025 mit Spiralnudeln  mit Gemüse dazu dazu

Frisches Baguettebrot Essig-Öl-Dressing

Donnerstag, Nürnberger Bratwurst Blumenkohl-Broccoli Auflauf Bauernsalat mit 
30.01.2025 mit Bratensoße mit Kartoffeln und Schafkäse dazu

Sauerkraut und  Käsesauce Joghurt-Kräuterdressing
Kartoffel-Kräuterpüree

Freitag, Seelachsfilet Bordelaise Eierpfannkuchen mit Frische Blattsalate mit 
31.01.2025 mit Blaubeerfüllung und Schinken und Käsestreifen

Juliennegemüse in Rahm Vanillesoße dazu
und Salzkartoffeln Thousand Island Dressing

Samstag, Erbseneintopf frischer bunter Salat
01.02.2025 mit Bockwurstscheiben dazu Sahnedressing

dazu Bauernbrot 

Sonntag, Wildschweingulasch mit Salatteller mit 
02.02.2025 Schwäb.Spätzle und Ei und Schinken dazu

Rotkohl French-Dressing

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Frisches Obst 

Birnenkompott 

Götterspeise Himbeer 

Änderungen vorbehalten

Fruchtcocktail 

Joghurt Waldbeere 

Rote Grütze 

Vanillepudding 

vom 27.01.2025 - 02.02.2025 Haus am Oelber Bach


