ALLOHEIA‘/P

Tag Mend | Men |l Dessert
Montag, Bratwurstchen Frankische Art Gemdiselasagne Italia Mandarinenkompott
27.01.2025 vom Schwein frischer bunter Salat
Sauerkraut ohne Speck
Stampfkartoffeln
Dienstag, All in one Pot Ofensuppe Alpenlander Lauchrahmnudeln Quarkspeise Kirsche
28.01.2025 vegetarisch mit Schinken und
Toast Emmentalerkise Uberbacken
Wachsbrechbohnensalat
Mittwoch, Geflugelfrikadelle mit Zwiebeln Rustikale Heimatpfanne Pudding mit
29.01.2025 Buntes Gartengemise mit Kartoffeln, Gemise Mandelgeschmack
Bratensauce und Hahnchengeschnetzeltem
Petersilienkartoffeln Tomatensalat
Donnerstag, Currywurst HUhnersuppeneintopf mit Quarkspeise Heidelbeere
30.01.2025 Pommes frites Nudeln und Gemtse
Mayonnaise Toast
Paprika Maissalat
Freitag, Schlemmerfilet a la francaise 2 gekochte Eier Frisches Obst
31.01.2025 Stampfkartoffeln Senfsauce kraftig
Gurkensalat in Dill-SahnesoRe Stampfkartoffeln
Gurkensalat in Dill-SahnesoRBe
Samstag, Bauerneintopf mit Rindswurst Triple cheese Drei-Kdse-Suppe Fruchtjoghurt %
01.02.2025 Toast mit Brokkolirdschen '
Toast
Sonntag, Cog au vin Hahnchenoberkeule veganer Gulasch mit Eisbecher Vanille-Schokolade
02.02.2025 in Rotweinsauce Champignons und Silberzwiebeln

Kuchenleitung:

- -

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kénnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Kohlrabigemiise in Sauce
Petersilienkartoffeln

Residenzleitung:

Kohlrabigemiise in Sauce
Petersilienkartoffeln

Beirat:




