
Tag Menü I Menü II Menü III Dessert

Montag, Pfingstmenü Salatteller mit Ei und Schinken
20.05.2024 Putengeschnetzeltes mit mit

Currysoße und Früchten Joghurt-Kräuterdressing
dazu Butterreis

Dienstag, Nürnberger Bratwurst Waldpilzcremesuppe Tomatensalat
21.05.2024 mit Bratensoße und dazu Toast dazu

dazu Sauerkraut und Roggen Bauernbrot Essig-Öl-Dressing
Kartoffel-Kräuterpüree

Mittwoch, warmer Milchreis mit Gebackener Camembert Wurstsalat
22.05.2024 Zimt und Zucker mit Preiselbeeren dazu

und Toast dazu Essig-Öl-Dressing
Eisbergsalat mit
Sahnedressing

Donnerstag, Frikadelle mit Apfelstrudel mit Salatteller mit Käsewürfel
23.05.2024 Bratensoße und Vanillesoße dazu

Fingermöhren dazu French-Dressing
Salzkartoffeln

Freitag, Matjesfilet "Hausfrauen Art" Blumenkohl-Kartoffelauflauf Bauernsalat mit Schafkäse
24.05.2024 dazu Schafkäse

Petersilienkartoffeln dazu
Joghurt-Kräuterdressing

Samstag, Kartoffeleintopf mit bunter Salatteller
25.05.2024 gewürfeltem Kasseler mit

Sahnedressing

Sonntag, Schweinenackenbraten Frische Blattsalate mit Schinken 
26.05.2024 mit Bratensoße und und Käsestreifen

Rotkohld azu dazu
Kartoffelklöße Joghurt Kräuter Dressing

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Banane 

Fruchtcocktail 

Götterspeise Kirsch 

Änderungen vorbehalten

Eisbecher Vanille-
Schokolade 

Joghurt Waldbeere 

Pflaumenkompott 

Schokoladenpudding 
Sahnehaube

vom 20.05.2024 - 26.05.2024 Haus am Oelber Bach


