
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Putengeschnetzeltes "Gyros" Apfelpfannkuchen

20.05.2024 Zaziki Vanillesoße
Butterreis

Möhrensalat

Dienstag, Möhrengemüse "Hausfrauen Art" Makkaroni
21.05.2024 Frikadelle Tomatensoße mit Basilikum

Frühlingsgemüse

Mittwoch, Hähnchenbrust natur vegetarisch gefüllte Zucchini
22.05.2024 Champignonrahmsoße Knoblauch-Sahnesoße

Broccoli Petersilienkartoffeln
Kroketten

Donnerstag, Wirsingrouladen Germknödel
23.05.2024 Salzkartoffeln heiße Pflaumen

Salzkartoffeln

Freitag, gebratener Seelachs mehliert 2 Spiegeleier
24.05.2024 Zitronensoße Kartoffel-Zwiebelpüree

Rahmspinat Rahmspinat
Salzkartoffeln

Samstag, Spitzkohleintopf mit Gemüseeintopf "Gärtnerinnen Art"
25.05.2024 Schweinefleisch

Sonntag, Schweinenackenbraten Gemüsegratin mit
26.05.2024 Kräutersoße  Camembertkruste

Herzoginkartoffeln
Kaisergemüse

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

vegetarische Minestrone Eisbecher Vanille-
Schokolade 

 Frisches Obst 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Gemüsebrühe mit 
Einlage 

Mandarinenkompott 

Zucchinicremesuppe Joghurt Waldbeere 

Rinderbrühe mit 
Markklößchen 

Götterspeise Kirsch 
Sahnehaube

Änderungen vorbehalten

 Frisches Obst 

Gemüsecremesuppe Schokoladenpudding 

vom 20.05.2024 - 26.05.2024 AGO Senotel Eschweiler


